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(pour 2 personnes)

=012 Ta (o4 g L=t o= 611 L OSSO P 13,90€
assortiment de petites tartines

Planche charcuteries. ... . . 18,50¢
assortiment de charcuteries italiennes de la maison Levoni

Mini aranCini ragU .. ... 15,90¢
(par 10) bolognaise

Calamars CRIPINESIPANES cr e 0 v o s e 16,50€

sauce chili

Tagliatelles forestieres ... . . 14,90¢
sauce créme champignons, lardons, oignons, persil

Tagliatellesduo de poissons . ... . 19,90¢
sauce poissons, scampis et saumon flambés

NOS SALADLES

Salade SegUIN 16.90€

salade verte, toasts de chéevre chaud au miel, oignons rouges, jambon cru, tomates cerises

Saladedelamer ... . 19,00€
salade verte, scampis et saumon flambés, tomates cerises, oignons rouges
Salade César. . 17 90€
salade verte, poulet pané, tomates cerises, copeaux de parmesan, sauce fagon césar, croutons de pain

Servis avec une salade verte et un accompagnement
Burger du chef . 18,50¢
boeuf haché, sauce maison, double cheddar, oignons caramélisés, tomates cerises confites, salade
Burger vegeétarien . ... .. 17,90€

steak végétal, sauce maison, cheddar, ocignons caramélisés, poélée de léegumes frais

NOS POISSONS

Eilet de sauMmonpogle ... o e s 24 50€
sauce poisson

Cabillaud croustillant au parmesan . .. .. . 2190€
chapelure panko, parmesan, ail, basilic

Tartare de saumon frais . 24.50€
préparé par le chef

Scampis flambés au martinirouge ... . 24.90€
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Servies avec une salade verte et un accompagnement

Nos classiques

La jambon champignons ... ... 14 50€
base tomate, mozzarella fiore di latte, jambon blanc,

champignons

Ladiavola. ... . 15,00¢

base tomate, mozzarella fiore di latte, saucisse piquante,
oignons rouges, olives noires

La 4 fromages . e A6 soc
base créme, mozzarella fiore di fctte gorgonzo;‘a chevre

provolone

Eawvegetaricenfne @ e o 16,90¢

base tomate, poélée de Iégumes frais, mozzarella fiore di latte,
roquette, créme balsamique

—— Nos Incontournables ———

Lasavoyarde.. ... .. 17 20e
base créme, pommes de terre, lardons, oignons, reblochon,
emmental, tranche de lard grillé, oeuf

[SEXE (D& 1Y) OO 17 20
base tomate, mozzarella fiore di latte, tomates cerises confites,
jambon cru de Parme, parmesan, créme de balsamique

La pécheur . 1950€

base créme, oignons, scampis et saumon flambés au martini
rouge, capres, roquette

/V% gMF&L

sauce moutarde a l'ancienne, pastrami, jambon cru de Parme,
tomates confites, pignons de pin, cornichons,
oignons rouges, mozzarella fiore di latte
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Servies avec une salade

NOS VIANDES

verte et un accompagnement

sorbet framboise, glace fraise, fruits frais,
coulis de fruits rouges

Coupe de glace de 1a 3 boules

pistache, café, coco

Supplément coulis ou creme chantilly
chocolat, creme de marrons, fruits rouges

S

LE BOEUF LE VEAU
Maxi steak a cheval z00. 16,90€ Escalopedeveau ... ... ... . 22.90¢
haché de boeuf frais, lard grillé, oeuf au plat sauce créme champignons
Stealkk calabrals &6 v ussurmresarm: 2190€ Escalope de veau panée ... ... . 2290€
petits steaks de boeuf panés a I'ail et au basilic
Filet de boeuf en tagliata zo,... ... .. 29.90€ Escalope de veau gratinée ... .. .. 26,90€
tranches de filet de boeuf, roquette, tomates cerises panée, mozzarella, jambon cru, le tout gratiné
confites, parmesan
Canpacciode beetli-... oo o 1996¢
huile d'olive, citron, creme balsamique, basilic, LA VOLAILLE
parmesan, pignons de pin, tomates cerises
confites, roquette o
Brochette de poulet mariné . . . 18.90€
Tartare de boeuf e .. 0 0 2190¢ marinade du chef
préparé par le chef
Bavette de boeu Le cordon bleu du chef 0. . 2100€
boeuf angus sauce poulet pané, jambon blanc, comté
Entrecote de boeuf Brochette de canard. .. ... . . 24,90€
boeuf angus magret de canard entier
Sélection de fromages. ... ... .. . 9,90¢ Cremebralée.... .. ... ... ... 8.90¢e
Tiramisu traditionnel . ... . 890¢e Brownie.. .. .. ... 890¢
Salade de fruits frais.. ... ... . . 7.90€ Café ou thé gourmand. ... . . 9s0e
COUPES GLACEES
Coupe kinder ... ... ... 8,90€ Colonel. .. ... .. ... .. ... 8.90¢€
glace vanille, coulis chocolat, brisures de boules sorbet citron, vodka
Kinder Bueno, chantilly
Dame blanche ... ... ... .. . . . .. 890¢ Café Liégeois ... ... ... 850e
glace vanille, coulis chocolat, meringue, glace vanille, glace café, café, chantilly
chantilly
CoUpE LOELITBRLIEED e e e s 8.90€ Chocolat Liégeois ........coooowiioe 85s0€

glace vanille, glace chocolat, coulis chocolat,
chantilly

La boule 270

chocolat, vanille, fraise, framboise, rhum raisin, citron, fruit de la passion, caramel beurre salg,




J VINS ROUGES k

Cétes du Rhéne Guigal AOP.
Pinot noir barrique Arbogast Alsace AOP .
Bourgogne vignerons de Buxy AOP .

12,5cl 25cl 50cl 75cl
. 550e /990 /1890€ / 25¢
. 6550€ / T90€ / 2290€ |/ 29¢
. 6,50€ /1190€ / 2290€ |/ 29¢

Italie 75cl

Bordeaux 75¢c]———

Primitivo Puglia IGP . _ _...25e¢
Gran Passione Vénétie IGT . . . ..2%¢
Rhone 75cl
St Joseph La Gloriette AOP | e AR
Cote rotie Les 3 brunes AOP ... o 79e

Santenay AOP . .59¢

Aloxe Corton les Valoziéres AOP . 79¢

Bourgogne 75cl

Haut Coteau St Estephe AOP . QA

Milles roses AOP Margaux . . .59%¢
Loire 75cl

Chinon Couly Dutheil AOP ... .. e A

Sancerre Terre Blanche AOP .. 49¢

Saint Aubin vieilles vignes AOP . b4e

VINS BLANCS

12.5¢cl  75cl
Cotes de Gascogne IGP. .Bo0e 27¢
Chardonnay IGP. .Booe 27¢
Pinot gris Alsace AOP. 650 29¢
Bourgogne aligoté Buxy.. ................. ... 34e
Petit Chablis AOP. . 49¢

Pichet Blanc / Rosé IGP sud ouest
25cl 6,50/ 50cl 12¢

VINS ROSES

12 5¢1> 75¢]
Rosé de grenache IGP. ..Bo0oe 27e

Chateau Sainte Marguerite ... 690e 4le
Fantastique - cru classe bio

Ultimate Rosé Coétes de Provence = 42¢

Champagne brut.... ... coupe 9¢/75c| 46¢

Prosecco DOC . .Coupe 590¢e / 75c| 27¢
Taittinger prélude grand cru. .. .. 75c| 95«
Ruinart blanc de blanc AOP. 75c| 160<

N

PLAISIRS & BULLES

Whisky Glenmorangie. 4cl Qe
The nectar d’or 12 ans

Rhum baie des trésors. 4cl 8¢
Rhum Pura Vida X.O. ... 4cl10e
Cognac Courvoisier X.O.. ... ... 4cl12e

f
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APERITIFS
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Kir vin blanc . 12cl 590€ Malibu / Vodka / Gin ... _4cl 590€
Kir royal (champagne) . . . 12cl Q90¢ Clan Campbell / Jameson. . 4cl 590€
Campari/Suze . ecl4ee JackDaniel's = 4cl7o0e
Martini (blanc ou rouge) . .6cl 4,90€ Chivas regal (18ans). _4cl 9,00€
Ricard. 4cl 4 g0€ Cocktail Aperol Spritz. .18cl 890€
Bitter (sans alcool) .. ... ... .......10cl 3,90€ Cocktail Hugo Spritz.. .. .. .. . .18cl 890¢
BIERES
Heineken pression . 25cl 4.,60€ Kriekcerise ... 3561 5 00€
Affligem pression. 25¢] 4.90€ Biere du moment (artisanale). 133cl B,90€
Picon biére pression.. ... .. .. . 25c 490€ Heineken 0.0% ... .. .. ... .. . 33l 590€
Desperados . -33cl S590€ Panaché /Monaco. . _.25¢l 4,50€
SOLFTS

Coca-Cola / Zéro. . 33cl 440€
Limonade .. . . 33cl 420e
lce Tea/Orangina........ . . . ... 25l3¢€
Schweppes tonic / agrumes. . 25cl 390€
Diabolo.. . . 25¢cl 350€
Sirop a l'eau

Grenadine-Fraise-Violette-Cerise-Menthe-Citron-Péche.. .............................. . 25cl 250€
Jus de fruits

Orange-Pomme-Ananas-Tomate . . 25cl 390¢€
Perrier . 33cl 420€

Vittel /San Pellegrino ...

50cl 4.50€ / 100cl 550€

BOISSONS CHAUDES

Expresso . . ...... 250€ Infusion, thé, . . 390€
Café creme, rallongé ... . ... ... . 290¢ chocolat chaud
Café viennois, cappuccino .. ... . 390¢ Irish coffee ... . ... 9s0€
| = )
DIGESTIE'S
Amaretto /Limoncello. ~  4cl5%e  Mirabelle / Poire / Framboise. 4cl 6s0e
Baileys /Get27....... ... . ..4cl5% Cognac/Calvados. .. ... . 4cl 6,90€

N

Rhum brun
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Tartines-& Grill
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RETROUVEZ-NOUS SUR NOTRE SITE INTERNET
ET SUR NOS RESEAUX

HORAIRES
du Mardi au Samedi
de 12h a 13h45 et de 19h a 21h
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